


Titelbild:
Johannes Ziille (1841—1938): «Grempler unterwegs».
Der Saum des ersten Pferdes ist bekranzt.






Zum Geleit

Nichts ist so stetig wie der Wandel — eine uralte
Weisheit mit Bestand. In besonderem Masse trifft
diese Aussage auf die Verdnderungen in der Arbeits-
welt zu. Berufe kommen und gehen. Diese Tatsache
lasst sich am Beispiel der Textilgeschichte von
Appenzell Ausserrhoden bestens zeigen.

Vor diesem Hintergrund hat Hans Koller aus
dem appenzellischen Stein den mittlerweile aus-
gestorbenen Beruf des Gremplers beleuchtet. Die
Gremplerei ist nicht sehr gut dokumentiert und
historisch schlecht aufgearbeitet. Unter anderem
aufgrund dieser Erkenntnis hat Hans Koller Einzel-
heiten rund um dieses Berufsfeld zusammen-
getragen.

Als ehematiger Bauer, Gemeindeprasident und
seiner Lebzeit sehr belesener Appenzeller stellt der
mittlerweile neunzigjahrige Einwohner von Stein
viel Wissen der Offentlichkeit zur Verfiiguna.

Das Werk beleuchtet aus verschiedenen Blick-
winkeln die Zusammenhdnge und Einzelheiten rund
um die Bedeutung der Milchverarbeitung und den
Verkauf der daraus hergestellten Produkte.

Wie kénnte es anders sein, der drtliche Schwer-
punkt liegt in Stein und dem gesamten Appen-
zellerland. Sein Erfahrungsschatz wird damit der
Nachwelt erhalten bleiben.

lhnen, liebe Leserinnen und Leser, wiinsche ich
viel Inspiration und spannende Erkenntnisse beim
Lesen der nachfolgenden Seiten.

Stein, im August 2021
Alfred Stricker
Vorsteher Departement Bildung und Kultur

Regierungsrat und ehem. Landammann von
Appenzell Ausserrhoden



Vorwort

Der 19. Februar 1978, neun Uhr dreissig, im
Dachgeschoss des Zeughauses Herisau, ist das
eigentliche Geburtsdatum und der Geburtsort des
Museums Stein, Ein nasskalter Sonntagvormittag,
«s' hed halbe gschneit». Unter dem Vorsitz des
damaligen Prisidenten Dr. Heinrich Tanner, Heris-
au, wurde der Beschluss gefasst, einen Teil des
Stiftungsgutes bei einer Ausstellungsmaglichkeit in
Stein zur Verfiigung zu stellen. Erst am 27. Mai
1987 erfolgte die Eroffnung des Appenzeller
Volkskunde-Museums. Es war eine Zangengeburt.
Es brauchte 18 Jahre, bis das Kind fliigge geworden
ist. Bei Museen ist dies jedoch kaum maglich. Eine
[6bliche Ausnahme scheint das Museum Urndsch
zu sein.

Ausserrhoden ist durchzogen von unwirtlichen
und oft kaum begehbaren Tobeln. Die grossen Ver-
kehrswege umfuhren unser Land friiher und auch
noch heute. In unserem Museum ist das bestens
dargestellt. In diesem Inseldasein entwickelte sich
eine so vielfaltige Volkskultur und -kunst auf relativ
so kleinem Raum wie sonst nirgends auf dieser
Welt. Manche Gemeinden entwickelten sich zu
Hochburgen, zu Stiitzpunkten daven. Um diese vor
dem Vergessen zu bewahren, ergriffen Frauen und
Manner mit viel Herzblut und meist unentgeltlich
die Initiative, mittels eines Museums diese Volks-
kultur der Nachwelt zu erhalten. Hut ab vor soviel
Idealismus, ein grosser Dank gebiihrt thnen.

Hat unser Museumskind die Erwartungen, die
an es gestellt wurden, erfiillt? Meine Antwort ist:
teilweise. Was erwartet man heute von einem
Museum? Neben sammeln und bewahren gehdrt
dazu auch Briicken in die Vergangenheit zu schla-
_n. Erforschen und vermitteln von Zusammen-
hdngen in der Wirtschaftsgeschichte gehdren zu
den Kernaufgaben der Museen. Das Uberraschende
suchen. Volkskunde betreiben. Ich habe bei meinen
Machforschungen gefunden, dass sich die Kreise
oftmals schliessen, wie Zahnrader ineinander grei-
fen. Ein Aha-Effekt setzt sich durch. Die Quadratur
des Kreises wird aber bestehen bleiben.

Die heutigen Besucher wollen nicht mehr nur
Einzelobjekte, steril ausgestellt, sehen. Sie wollen
sie eingebunden in ein Gesamtes betrachten.

Wahrend der Bauzeit unseres Museums be-
suchte eine Gruppe von uns das seit 1917 beste-
hende Museum in Bulle. Wir empfanden es eher als
eine Mobelausstellung statt als Museum. Der da-
malige Prasident Dr. H. U. Baumberger erkldrte: So
nicht, ins Museum gehort Leben! Mit der Prdsen-
tation des betriebenen Handwebstuhles, ebensc
der Stickmaschine und der Alpkaserei ist dies voll-
umfanglich gelungen. Nur der Darstellung des
Gremplerberufes wurde etwas zu wenig Aufmerk-
samkeit geschenkt. Zusammenhdnge wurden liber-
sehen, sie schienen zu wenig informativ.

Das auf dem Titelblatt gezeigte Tafelbiid,
gemalt 1874 vom Bauernmaler Johannes Ziille
(1841-1938), bezeichnete Dr. Peter Witschi, 30
Jahre Staatsarchivar A.Rh., mit Grempler unterwegs.
Er erwahnt in seiner Arbeit «Zeitzeugnisse» auch,
dass Stein traditionell ein wichtiger Stiitzpunkt war,
von wo aus die Grosshandler im Verkehr mit den
Sennen den weitrdumigen Handel mit Butter und
Kise betrieben. Er erwdhnt auch, dass laut Steuer-
register 1879 in Stein noch zwei Gremplereien
bestanden. Zweifel an dieser Feststellung bewogen
mich, nachzufarschen. Ausnahmslos {iberall, wo ich
anklopfte, wurde ich freundlich empfangen und mir
alle erdenklichen Auskiinfte erteilt. Ich danke allen
recht herzlich, die mir so wohlwoliend geholfen und
mich auch unterstiitzt haben, sogar Exponate zu
meiner Arbeit geschenkt haben.

«Es nimmt der Augenblick
Was Jahre geben»
Johann Wolfgang Goethe

August 2021 Hans Koller






















































Verzeichnis der Molchengrempler in VR - 1834

A. diejienigen, welche Pferde besitzen.

Anzahl
Gemeinde Namen der Grempler und Ubernamen und Wohn-Ort Pferde
Stein Johannes Bischofberger Bronner an der Gmeind 4
Stein Johannes Engler HaneRen Bub an der 5chndth 3
Stein Johannes Milller Jungen Hanneslis in der Grub 3
Stein Bartholome Miiller Dito im Sonder 1
Stein Ulrich Miller Rudelis Ulis in der Au 1
Stein Johannes Zuberbihler Bronnerenhannes am Weg 1
Stein Martin Muller Rudelis Ulis auf Langenegg 1
Stein Hans Jakob Stricker Strickerli auf der Reuthe 1 15
Hundwil Hans Conrad Brenneren Curdli in Wasser Schaffen | 2
Frischknecht
Hundwil Martin Frischknecht Brenneren Marti auf der Schmidte 2
Hundwil Hans Conrad Sigher Fakler im Pfand 2
Hundwil Johannes Knépfel Zitborge Jakobles Zitborge 1 7
Urndschen Hans Jakob Zuberbiihler | Gruberle Widenhach 3
Urndschen Hans Ulrich Knépfel Hansen Urech Hinteregg 2
Urnaschen Joh. Ulrich Knépfel Zitborge Jakobles- Solzbrunnen 2 7
Ules-Sohn
Gais Samuel Hohener Sammele Schachen 2
Gais lohannes Meyer Hanseles Gaiserau 2
Gais Johannes Ziircher Engele im Kdsgaden 1 5
[ Teuffen | Hans Ulrich Stark \ | im Schénenbiihl | 3 [3 ]
| Biihler | Johannes Fisch i | Im Scheienhaus | 2 [2 ]
B. diejenigen, welche keine Pferde haben
Stein Hans Ulrich Biser Rudelis Annelis bub im Lehman
Stein Hans Jakob Grubenmann in der Lenggern
Stein Johannes Sturzenegger im Stérgel
| Waldstadt | Martin Kngpfel | [ auf der Reuthe | [ ]
C. Anhang derjengen, welche blos Schmalz-Héandler sind.
a.) Solche, die zu ihrem Gewerbe Pferde brauchen.
| a. Waldstadt | Johannes Milller [ stein-Bastiens-Hannes | auf dem Bshel | 2 L]

Urndschen b.} Solche, die keine Pferde halten
Urnéschen Hans Conrad Schmied im Dirrenbach
Urnaschen Hans Jakob Rotach Schmalz-Rotach inder Au

Johann Martin Schirmer, Materialien der Ausserrhoder Alpen (StAAR, Ms. 35, S. 792). Transkription: Nathalie Biisser,
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8. Die Ertrige an Molken der Kuhalpen im Kanton Appenzell A.Rh.,
Hinterland, im Inspektionsjahr 1898 und deren Besitzer

Magerkdse Fettkdse Butter
Gemeinde Urndsch
1. Santmaregg, Konrad Nabulon, Urndsch 678 kg 406 kg
2. Oberriitenecker, Joh, Jak. Bodenmann, Gais 145 kg 70 kg
4. Unter-Riitenecker, ]. Frei, Hemberg 860 kg 450 kg
7. Mittlere Fischegg, ].U. Aerne, Urndsch 408 kg 264 kg
8. Obere Fischeqq, ]. ]. Meier, Stein 430 kg 50 kg 430 kg
11. Filde, Johs. Meier, Stein 470 kg 20 kg 210 kg
13. Faltlig, ]. U. Meier Hptm., Stein 630 kg 300 kg
16. Hochalp, Johs. Ramsauer, Urndsch 950 kg 100 kg 400 kg
20. Langfluh, E. Fisch, Dr. med., Herisau 770 kg 300 kg
21. Bdiheli Ferdinand Schidpfer, Stein 260 kg 180 kg
23. Hohe Flasche, Gottlieb Nabulon, Urndsch 240 kg 30 kg 150 kg
27. Grosskrazern, Ferdinand Hofstetter, Wald, Trogen 310 kg 60 kg 150 kg
28. Steinkratzern, Ulrich Knaus, Urndsch 160 kg 75 kg
31. Gmeinfluh, Konrad Kngpfel Sohn, Urnasch 210 kg 45 kg 95 kg
32. Sonnenfluh, Frl. Lina Ehrbar, Urndsch 275 kg 550 kg 40 kg
33. Steinfluh, Katharina Tschudi-Ziircher, Witwe 560 kg 360 kg
34, Vorder Garten, Konrad Signer, Hundwil 345 kg 160 kg
37. Ober-Aueli, Christ. Koller, Gais 660 kg 10 kg 330 kg
38. Unter-Aueli, Christ. Koller, Gais 400 kg 180 kg
39. Kleingerstengschwend, K. Steingruber, Stein 840 kg 410 kg
40. Gross Gerstengschwend, Frl. Marie Ehrbar, Urndsch 500 kg 235 kg
41, Ober Gerstengschwend, Ul. Aerne-Ehrbar, Urnasch 90 kg 40 kg
42. Hohe Petersalp, ]. Frischknecht, Hégg, Schwellbrunn 330 kg 150 kg
43, Langdiirren, Frau C.Tschudi-Ziircher, Urndsch 370 kg 190 kg
49, Stiiblinecker, ].]ak. Stricker, Tablat, taglich 380 kg 200 kg
(1 Kdse a 14—15 Pfund)
50. Guggenhalden, Josua Lieberherr, Urndsch 340 kg 150 kg
52. Unteres Tébeli, Johs. Frei, Hemberg 67 kg
53. Vorderes Krihloch, 1. Giezendanner, Urndsch 90 kg 60 kg
54. Klein Telleren, Johs. Ehrbar, Urndsch 90 kg 60 kg
57. Nase, Joh. Qertle, Stein 300 kg 200 kg
58. Rossmoos, Jakob Stricker, Tablat 370 kg 250 kg
60. Gross Langboden, Frd. Nef, Urndsch 290 kg ) 190 kg
62. Stocke, Josua Lieberherr, Schénau, Urndsch 190 kg ' 125 kg
66. 5chiissenalp, Joh. Jak. Bodenmann, Gais 300 kg 200 kg
67. Diirrwalderen, Christian Anderegg, Urndsch 185 kg 100 kg
68. Aelpli, Chr. Anderegg, Tell, Urndsch 160 kg 225 kg
70. Kriesinecker, Abraham Brunner, Hemberg 75 kg
71. Kotnecker, Jakob Roth, Hemberg 350 kg 180 kg
72. Hauptmannsnecker, Christian Anderegg, Urndsch 450 kg 250 kg
73. Untere Guggeien, Arnold Knépfel, Wil 350 kg 160 kg
74. Obere Guggeien, Emil Kndpfel, Urndsch 570 kg 280 kg
76. Mittlere Petersalp, Friedr. Frischknecht, Urndsch 700 kg 350 kg
77. Untere Petersalp, Joh. Konrad Stricker, Urndsch 350 kg 125 kg
78. Diirrenspitzle, Jakob Schefer, Stein 90 kg 90 kg
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Die Bergkdserei Gais von Andreas Hinterberger
liegt auf 950 m (.M. Mit bis 10 Mitarbeitern werden
taglich 30000 bis 50000 Liter Bergmilch von rund
60 Bauern zu verschiedenen Halbhart-Bergspeziali-
taten sowie zu Raclettekdse verarbeitet,

Die Appenzeller Milchspezialititen AG, Scho-
nengrund, wurde 2014 vollstindig erneuert und
bietet flir 35'000 Kase Lagerplatze. 2017 wurde sie
durch einen zusatzlichen Kdsekeller mit 38'000
Lagerpldtzen erweitert. Wahrend jahrlich 365 Tagen
werden mit insgesamt 13-Mitarbeitenden je 30'000
kg verarbeitet.

Die Kaserei Schwellbrunn ist noch eine tradi-
tionelle Kdserei. Etwa 11 Bauern bringen ihre Milch
2-mal taglich in die «Hiitte», zugefiihrt wird keine.
Jéhrlich werden daraus etwa 98 Tonnen «Appen-
zeller» hergestellt. Etwa 2% Personen finden ein
Einkommen.

Am 1. Mai 1981, vor 40 Jahren, iibernahmen
Markus und Heidi Forster die Liegenschaft Wind-
egg 2 mit einem kleinen Milchladeli. Mit 28 Mit-
arbeitenden werden heute jdhrlich rund sieben Mil-
lionen Liter Milch von 44 Milchlieferanten aus der
ndheren Umgebung verarbeitet. Diese Molkerei ist
heute einer der grissten Milchverarbeiter der Ost-
schweiz.

Waren die Grempler einst, wie angenommen
werden darf, angesehene Arbeitgeber, so sind heute
durch die Milchverarbeitungskette wiederum 121
Arbeitsplatze entstanden.

Diese Arbeitspldtze werden heute von den der
Landwirtschaft nachgelagerten Betriebe angeboten.
Sollten die Landwirtschaftsbetriebe einst als ent-
behrlich angesehen werden, so sind auch die vor-
und nachgelagerten Betriebe {iberfliissig und bie-
ten somit auch keine offenen Stellen mehr an.

Trotz Mechanisierung und dem Einsatz von
Robotern bleibt uns der Trost und die Zuversicht,
dass der Mensch als Arbeitskraft unentbehrlich ist
und bleiben wird.

Nichts ist so bestdndig wie der Wandel.
(Heraklit, vor 2500 ]Jahren)
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Anhang: Der Tag eines Sennen in einer Alp da noch gekést wird
Aus einem Artikel von Hans Hiirlemann vom 19. August 2000

Friiher Beginn am Morgen

Am Anfang der Alpzeit, wenn noch alle Kiihe, etwa
16, gemolken werden, beginnt die Arbeit etwa um
halb fiinf Uhr. Darnach miissen etwa 300 Liter Milch
im Tag verarbeitet werden. Mitte. August sind es
noch etwa 120 Liter, da inzwischen etliche Kiihe
galt stehen, das heisst sie geben vor dem Kalben
keine Milch mehr. Gemolken wird heute durchwegs
mit einer Melkmaschine. Der erforderliche Strom
liefert vielfach ein motorgetriebener Generator
oder neu auch eine Fotovoltaikanlage. Gegen Ende
der Alpzeit werden auch drei «M&oli» zusammen-
gelegt, d.h. dass drei Melkgdnge zum Verkdsen
zusammen genommen werden. Je nach dem ge-
wiinschten Fettgehalt des entstehenden Kases wird
die Milch in Napfen aufgestellt und der aufge-
zogene Rahm mit einer «Schuefe» oder neu auch
einer Zentrifuge abgerahmt,

Butter aus dem Holzbuder. Genau genommen
miisste das Wort «Butter» ersetzt werden durch
«Schmalz», denn so heisst es auf Appenzellisch.
Fabriziert wird es in einem von einem Weisskiifer
hergestelltem «Buder», Acht Liter Rahm ergeben
ungefahr drei Kilo Butter. Wer da meint, man kénne
einfach den Rahm in den Buder schiitten, nach
Leibeskriften die Kurbel drehen und dann sei die
Butter fertig, der tduscht sich gewaltig. Der Rahm
muss zuerst aus Hygienegriinden auf 80 °C erhitzt
werden, pasteurisieren nennt man das. Anschlies-
send wird er auf etwa zwolf Grad abgekiihlt, etwas
Buttermilch zugesetzt und damit die Haltbarkeit
verbessert, Etwa 25 Minuten wird dann mit Gefiihl
die Kurbel gedreht. Nach einiger Zeit wird dann die
erste Buttermilch herausgelassen. Zu diesem Zweck
wird dann das «Zapfli» herausgezogen. Ein «Pfupf»
verrat, dass es da Druckunterschiede gibt. Anschlies-
send wird sehr kaltes Wasser zugesetzt, damit kein
Geschmier entsteht. Dann kann das ovale «Torli»
getffnet werden und die Butter wird von Hand
herausgeholt.
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Im «Siidhafe» wird genligend heisses Wasser
gemacht, der Kdse vom Vortag im Kdsekeller ver-
sorgt und die Abendmilch abgerahmt. Die Milch
wird auf die rechte Temperatur erhitzt und nach
verschiedenen Arbeitsgangen mit Lab zum Gerin-
nen gebracht. Der Senn und der «Handbub» unter-
stiitzen sich dabei gegenseitig.

Das Abholen der Molken, weitere Pflege und
die Vermarktung iibernahmen friiher die Grempler,
heute werden die Milchprodukte oft im Direkt-
verkauf verwertet.

Dann kommt endlich die Zeit fiir die vielsei-
tigen Arbeiten auf dem Alpgeldnde und die Besor-
gung des Viehs. Nach einem «Mittagwiili» werden
die umfangreiche Arbeiten auf der Alp fortgesetzt
{Unkraut bekampfen, misten oder Giille ausfiihren,
Kuhfladen zu Haufchen zusammennehmen, Hag-
pfahle richten, Holz zum Kasen spalten, Hagungen
versetzen und kontrollieren).

Dann ist bereits das Melken wieder dran und
am Abend miissen die Kdse noch geschmiert
werden. Die Nachtruhe haben sie dann redlich
verdient.





